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Friday, 3rd November 2023

11:00 - 17:00

BIO&DYNAMICA FOOD SPIRITS BEER

Kurhaus
bio&dynamica
170 biologic - biodynamic - organic - orange wines
Luca D’Attoma: percorrendo l’Italia
10 producers 

GourmetArena
FOOD SPIRITS BEER
100 producers 
Territorium&Consortium 40 producers
Focus Campania Felix 
Focus Abruzzo Sostenibile 

Showcooking Campania 
11:00 
Chef  Gilormo de Fusco, Istituto Alberghiero di 
Vairano Scalo
13:00 
Chef  Antonio Caparco, Merano
14:30 
Chef  Umberto Mazza, Ristorante “Botanico San 
Lazzaro” di Maiori
16:00 
Chef  Edvige Simoncelli, Ristorante “Core” di Merano 

Showcooking Abruzzo 
11:00/15:00 
Le virtù della campagna
Chef  Davide Baboro Chef  Carlo Auriti 
13:00/17:00 
Le virtù della montagna 
Chef  Davide Baboro Chef  Carlo Auriti 

FUORI SALONE

C.so Libertà-Freiheitsstraße
Consorzio di Tutela dei Vini del Sannio
Casa Campania
Consorzio Tutela Vini Oltrepo’ Pavese
Regione Calabria
Aldo Larcher
Piemonte, Land of  Wine

SUMMIT “Breath and cry of  the Earth”

Teatro Puccini Stadttheater

13:00-15:30
Scientific talks about viticulture and enology research 
hot topics (organized by the International Viticulture 
and Enology Society)

15:30-16:45
Intervento Abruzzo - Cantine Orsogna 

16:45-17:30
Evento Coldiretti: Sostenibilità ambientale, economica 
e sociale

18:00
Official opening 32nd Merano WineFestival

WINEHUNTER TALKS MASTERCLASSES
THE WH BUYERS CLUB

Hotel Therme Merano

10:00-17:00
The WineHunter Buyer’s Club

Palm Lounge | 15:00
Presentazione del libro TERRADIVINA a cura di 
Riccardo Corazza

MASTERCLASSES

Sala dei 30
11:00-12:00 
Masterclass “Bollicine Campane”
13:30-14:30
Masterclass Cantine Orsogna
15:00-16:00
Masterclass Lieselehof  “Vini da Vitigni PIWI”

Sala dei 40
12:30-13:30 
Masterclas Villanoviana “Essere bio a Bolgheri” 
14:30-16:00 
Masterclass “Resistenti Nicola Biasi - I vini del futuro” 

From 18:00
AperiWineFestival by Hotel Therme Merano

18:00-22:00
Bar Cicchetteria Kunsthaus
Via cassa di Risparmio - Merano
After WineFestival Party and cicchetti… dj Paolo Sginzo

Kurhaus
From 19:30
Merano WineFestival Official Gala Dinner

M E R A N O  W I N E F E S T I VA L  P RO G R A M

Saturday 4th November 2023

10:00-18:00

“THE FESTIVAL” 
THE OFFICIAL SELECTION 

Kurhaus
Wine Italia - Unique/Iconic/Platinum - Next 
Platinum 320 producer 
The WineHunter Area 320 wines

GourmetArena
Wine International 80 producers from 15 countries 
FOOD SPIRITS BEER 100 producers 
Territorium&Consortium 40 producers
Focus Campania Felix 
Focus Abruzzo Sostenibile 

Showcooking Campania 
11:00 
Chef  Gennaro Marciante, Ristorante “Acquapazza”, 
Cetara
13:00 
Chef  Umberto Mazza, Ristorante “Botanico San 
Lazzaro” di Maiori
14:30 
Chef  Antonio Tubelli, Cuoco storico della cucina 
napoletana
16:00 
Chef  Edvige Simoncelli, Ristorante “Core” di Merano

Showcooking Abruzzo 
11:00/17:00
La zuppa, il borgo e la bella addormentata 
Chef  Angelo D’Alesio Chef  Carlo Auriti 
13:00
Il piatto della tradizione
Chef  Prof. Domenico Iobbi 
15:00
La transumanza 
Chef  Angelo D’Alesio Chef  Carlo Auriti 

GourmetArena
From 20:00
Territori a Tavola, Costa d’Amalfi e Cilento
Con Antonio Tubelli e Umberto Mazza

FUORI SALONE 

Corso Libertà - Fuori Salone 
Consorzio di Tutela dei Vini del Sannio 
Casa Campania
Consorzio Tutela Vini Oltrepo’ Pavese 
Regione Calabria
Aldo Larcher 
Piemonte, Land of  Wine

Piazza della Rena | From 10:00
Inaugurazione Mercato della Terra by Slow Food 
Alto Adige
Showcooking “Slow Food”

Teatro Puccini Stadttheater

SUMMIT “Breath and cry of the Earth”
13:00 - 15:30
Scientific talks about viticulture and enology research 
hot topics (organized by the International Viticulture 
and Enology Society) 

15:30-16:30
Tavolo Rotondo Regione Abruzzo

17:00-18:00
The International Geopolitics of Wine

WINEHUNTER TALKS MASTERCLASSES 
THE WH BUYERS CLUB

Hotel Therme Merano

10:00 - 18:00
The WineHunter Buyer’s Club

Palm Lounge | 15:00
Presentazione del libro INTREPIDE “Storia di donne, 
vino e libertà” di Laura Donadoni

MASTERCLASSES

Sala dei 30
11:00-12:00 
Masterclass AGB Selezion “Abelé 1757 - Prendre le 
temps” 
14:00-15:00
Masterclass Castelfeder “La tradizione di Chardonnay 
e Pinot Nero” 
16:00-17:00 
Masterclass Cobo Winery “Eccellenze dall’Albania” 
18:00-19:00 
Masterclass “Aglianico - la forza dei Rossi Campani”

Sala dei 40
10:30-11.30 
Masterclass Allegrini “L’Amarone - evoluzione di uno 
stile identitario” 
12:30-13:30 
Masterclass Terre D’Oltrepo’ “… Il Principio… del 
Pinot Nero” 
14:30-15:30 
Masterclass Meraner Weinhaus “Icon Pinot Nero e 
Chardonnay Germania Austria e Alto adige: Nuove 
stelle oltre la Borgogna” 
16:30-18:00 
Masterclass Consorzio Oltrepo Pavese “Oltrepo’ 
Pavese, terra di Pinot Nero… ma non solo”

From 18:00
AperiWineFestival by Hotel Therme Merano

18:00-23:00
Bar Cicchetteria Kunsthaus
Via cassa di Risparmio - Merano
After WineFestival Party and cicchetti dj Paolo Sginzo

17:00-20:30
Enoteca Weinhaus Merano
After Merano WineFestival 2023
Aperitivo “No Alcohol Wine” & “Low Alcohol Wine”
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Sunday 5th November 2023

10:00-18:00

“THE FESTIVAL” - THE OFFICIAL 
SELECTION 

Kurhaus
Wine Italia - Unique/Iconic/Platinum - Next 
Platinum 320 producer
The WineHunter Area 320 wines

GourmetArena
Wine International 80 producers from 15 countries 
FOOD SPIRITS BEER 100 producers 
Territorium&Consortium 40 producers
Focus Campania Felix 
Focus Abruzzo Sostenibile 

Showcooking Campania 
11:00 
Gennaro Marciante Ristorante “Acquapazza”, Cetara 
14:00 
Chef  Sara Precerutti, Ristorante “Acquada” di Milano
15:30 
Chef  Umberto De Martino, Ristorante “Florian 
Maison” di Bergamo
17:00 
Lino Scarallo, Ristorante Palazzo Petrucci, Napoli

Showcooking Abruzzo 
11:00
L’arte del contadino
Chef  Matteo Di Panfilo Chef  Carlo Auriti 
13:00
La cucina dei trabocchi
Chef  Prof. Roberto Cirone 
15:00
Il piatto della festa
Chef  Matteo Di Panfilo Chef  Carlo Auriti 
17:00
Cucina popolare
Chef  Carlo Auriti 

FUORI SALONE

Corso Libertà - Fuori Salone 
Consorzio di Tutela dei Vini del Sannio 
Casa Campania
Consorzio Tutela Vini Oltrepo’ Pavese 
Regione Calabria
Aldo Larcher 
Piemonte, Land of  Wine

14:00
Sala Sixtus
Presentazione Wine&Siena 2024

ICONIC EVENT

17:00-19:00 
CASTELLO PRINCIPESCO
“La storia di Masseto”
Relatore: Roberto Camuto Wine StoryTeller
alla presenza di Lamberto Frescobaldi

Teatro Puccini Stadtteather
10:30 
Vini Buoni D’Italia: presentazione Guida e 
degustazione

WINEHUNTER TALKS MASTERCLASSES
THE WH BUYERS CLUB

Hotel Therme Merano

10:00-18:00
The WineHunter Buyer’s Club

MASTERCLASSES

Sala dei 30
11:00-13:00 
Calici professionali: la nuova filosofia del calice 
sensoriale secondo Italesse 
14:00-15:00
Masterclass “Vini in Qvevri - vini in anfora”
16:00 - 17:00 
Masterclass Regione Calabria “Vitigni Antichi sfidano 
il cambiamento climatico”
18:00-19:00 
Masterclass “I Vitigni Autoctoni Campani”

Sala dei 40
10:30-11.30 
Masterclass NaMa “Chardonnay fuoriclasse”
12:30 -13:30 
Masterclass Luca D’Attoma “Cinque cantine, un 
vitigno: espressione di Syrah” 
14:30-15:30 
Masterclass Schreckbichl - Colterenzio “LR: radici, 
storia, eccellenza”
16:30-17:30 
Masterclass Ridolfi “Ridolfi Brunello di Montalcino 
Riserva Mercatale 2017”

From 18:00
AperiWineFestival by Hotel Therme Merano

Bar Cicchetteria Kunsthaus
Via cassa di Risparmio - Merano
After WineFestival Party and cicchetti dj Paolo Sginzo

Monday 6th November 2023

10:00-17:00

“THE FESTIVAL” - THE OFFICIAL 
SELECTION 

Kurhaus
Wine Italia - Unique/Iconic/Platinum - Next 
Platinum 320 producer
The WineHunter Area 320 wines

GourmetArena
Wine International 80 producers from 15 countries 
FOOD SPIRITS BEER 100 producers 
Territorium&Consortium 40 producers
Focus Campania Felix 
Focus Abruzzo Sostenibile 

Showcooking Campania 
11:30 
Chef  Sara Precerutti, Ristorante “Acquada” di Milano
12:30 
Daniele Luongo, ristorante La Locanda della Luna, 
San Giorgio del Sannio
15:00 
“The Final Session” 
Chef  Umberto De Martino, Chef  Lino Scarallo, Chef  
Peppe Aversa, Chef  Antonio Tubelli

Showcooking Abruzzo 
11:00
Dalle colline al mare
Chef  Lorenzo Pace Chef  Carlo Auriti 
13:00
Il piatto della tradizione
Chef  Prof. Patrik Marozzi 
15:00
Il piatto della costa
Chef  Lorenzo Pace Chef  Carlo Auriti 
17:00
La cucina della costa
Chef  Prof. Massimo Marini 

16:00 
Area Showcooking Abruzzo
PREMIO GODIO MEETS PREMIO ZIEROK

FUORI SALONE

Corso Libertà - Fuori Salone 
Consorzio di Tutela dei Vini del Sannio 
Casa Campania
Consorzio Tutela Vini Oltrepo’ Pavese 
Regione Calabria
Aldo Larcher 
Piemonte, Land of  Wine

ICONIC EVENT

10:00-12:00 
CASTELLO PRINCIPESCO
Le vite parallele di “Tignanello & Sassicaia”
Relatore: Oscar Farinetti
alla presenza di Albiera Antinori e Priscilla Incisa della 
Rocchetta

WINEHUNTER TALKS MASTERCLASSES
THE WH BUYERS CLUB

Hotel Therme Merano

10:00 - 18:00
The WineHunter Buyer’s Club

MASTERCLASSES

Sala dei 30
10:30-11:30 
Masterclass “Rive e Cartizze: ripidi versanti eroici del 
Conegliano Valdobbiadene” 
12:30-13:30 
Masterclass “Il Petit Manseng: vitigni antichi per le 
sfide future”
14:30-15:30
Masterclass “I vini dealcolati”

Sala dei 40
11:00-12:00 
Masterclass Tenuta di Artimino “II Carmignano di 
Tenute di Artimino: dai Medici al Campione Giuseppe 
Olmo”
14:00 - 15:00 
Masterclass “Lunadoro - Gran Pagliareto - Tonneau 
selection” 

From 18:00
AperiWineFestival by Hotel Therme Merano

The City. Vinothek Merano, Via dei Portici
From 18:30 
Degustazione guidata Vini Georgiani

From 19:30 
Cena e presentazione Guida Osterie D’Italia 2024 
by Slow Food

Tuesday 7th November 2023

10:00-16:00
CATWALK CHAMPAGNE&MORE

Kurhaus
Catwalk Champagne & More 
Dolcissimo 

Il teatro di Marguerite Guyot 

Sala Sissi 14:00-15:00 
Nel Segno di Zierock: Masterclass

Kursaal 15:30-16:30 
Premiazione concorso “Emergente Sala”

Cafè Wunderbar From 17:00
Champagne&Gourmet - AperiWineFestival 

silviachiste
Nota
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S U M M I T 
B r e a t h  a n d  c r y  o f  t h e  E a r t h
Teatro Puccini Stadttheater

Friday, 3rd November 2023

Dott. Franco D’Eusanio 
Vicepresidente del Consorzio Tutela Vini d’Abruzzo 
Saluti Istituzionali

13:00-15:30
Scientific talks about viticulture and enology research hot topics (organized by the 
International Viticulture and Enology Society) 

OSPITI

Prof. Julien Dumercq
Executive Manager IVES - International Viticulture and Enology Society

Prof. Gerardo Puopolo
Professore associato, Università di Trento 
“Impiego di biopesticidi per il controllo delle principali malattie della vite: a che punto siamo”? 

Prof. Franco Meggio
Professore associato, Università di Padova
“Variabilità climatica e anomalie di maturazione delle uve”

15:30-16:45
Intervento Abruzzo - Cantine Orsogna 

OSPITI

Dott. Andrea Radic
Giornalista e moderatore

Dott. Manlio Cassandro 
Esperto in materia di leggi e regolamenti Comunitari rivolti al finanziamento alle imprese

Dott. Camillo Zulli
Enologo e Direttore di BIO Cantina Orsogna

Prof. Alessandro Piccolo
Professore Universitario e Direttore del Centro Interdipartimentale di Ricerca dell’Ateneo Federico II sulla Risonanza Magnetica 
Nucleare per l’Ambiente, l’Agroalimentare e i Nuovi Materiali

Dott. Michele Scognamiglio
Specialista in Scienza dell’Alimentazione, biochimica e patologia clinica

Prof.ssa Rosanna Toffalo
Professore associato di Microbiologia Agraria presso la Facoltà di Bioscienze e Tecnologie Agro-Alimentari ed Ambientali 
dell’Università degli Studi di Teramo

16:45-17:30
Evento Coldiretti
Sostenibilità ambientale, economica e sociale.

18:00 
Official opening 32nd Merano WineFestival

Saturday 4th November 2023

SUMMIT “BREATH AND CRY OF THE EARTH”

13:00-15:30
Scientific talks about viticulture and enology research hot topics (organized by the Internatio-
nal Viticulture and Enology Society) 

OSPITI
Prof. Fulvio Mattivi
Professore ordinario di Chimica degli Alimenti, presso il Centro Agricoltura, Alimenti, Ambiente (C3A) 
dell’Università di Trento
Moderatore

Prof.ssa Claudia Nioi 
Insegnante-ricercatrice (Professore associato) all’Istituto di Scienza della Vigna e del Vino (ISVV) a Bordeaux, Francia.
“Derivati di lievito: un’alternativa promettente per la prevenzione dell’ossidazione dei vini bianchi?”

Prof. Matteo Marangon
Professore associato, Università degli studi di Padova
“Identità e diversità compositiva dei vini bianchi italiani”

Prof. Gerardo Puopolo
Professore associato, Università di Trento
“Impiego di biopesticidi per il controllo delle principali malattie della vite: a che punto siamo?”

15:30-16:30
Tavolo Rotondo Regione Abruzzo: la sostenibilità dell’Abruzzo a confronto  

Dott. Andrea Radic
Giornalista e moderatore

On. Luigi D’Eramo 
Sottosegretario all’agricoltura

Dott. Emanuele Imprudente
Vicepresidente Giunta regionale Abruzzo e assessore presso il comune di L’Aquila 

Dott. Gennaro Strever 
Presidente Camera di Commercio Pescara

Dott. Austin Brick
Console generale Nuova Zelanda in Italia 

Dott. Pietro Gasparri
Dirigenza Masaf  (Ministero dell’agricoltura, della sovranità alimentare e delle foreste)

Dott.ssa Roberta Cafiero 
Dirigenza Masaf  (Ministero dell’agricoltura, della sovranità alimentare e delle foreste)

Dott. Michele Scognamiglio
Specialista in Scienza dell’Alimentazione, biochimica e patologia clinica

Elena Sicco
Dirigente Regione Campania Assessorato Agricoltura

17:00-18:00
The International Geopolitics of  Wine

Sunday 5th Novembre 2023
10:30 
Vini Buoni D’Italia: presentaione Guida e degustazine




