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Area di produzione

Questo vino si produce con uva
raccolta in 49 comuni della
provincia di Cuneo su vigneti con
quota massima di 650 m sim.

La barbera & un'uva ricca di
acidita e poco tannica. Con
I'invecchiamento si evolvono i
profumi e il vino diventa meno
floreale e piu speziato.

Se trovi in etichetta la dicitura
"superiore" vuol dire che la
gradazione alcolica minima
prevista dal Disciplinare di
Produzione € maggiore.

Questo vino migliora se lo lasci in

bottiglia per qualche anno.
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La fascetta sul collo della bottiglia
indica se il vino & DOC o DOCG

Riferimenti al
Disciplinare di Produzione

G.U. n° 82
\ del 9/04/2010

D.M. 25/03/2010

| Nome del vino

Indicazione
DOC o DOCG

Barbera d'Alba

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

Gradazione alcolica
minima stabilita
per legge per

quel tipo di vino.

12,0 % min
12,5 % min per il Superiore
12,5 % min per il Superiore vigna

Qualche notizia
sul vino e sul
vitigno

Barbera minimo 85% max 100%
+ Nebbiolo (da 0 a 15%)

Qui sono indicate le tipologie
di uva che per legge devono essere
usate per fare un determinato vino

Invecchiamento minimo

1a (Vv

mesi

\ Alcuni vini devono obbligatoriamente
invecchiare, come stabilito

dal Disciplinare di Produzione. Qui
sono indicati i tempi e i contenitori

I sentori e gli abbinamenti sono molto soggettivi e

dipendono da tanti fattori. Lo stesso vino vinificato in modi
diversi da chi lo produce puo avere sentori diversi.
Addirittura da un anno all'altro i sentori di un vino cambiano.
Queste due voci pertanto sono indicazioni generali da
valutare in base alla propria esperienza e con un bicchiere

di vino davanti.

Abbinamenti













Territorio

Siamo nelle Langhe (
in provincia di Cuneo | |

Questo vino si produce con uva
raccolta in 92 comuni delle
Langhe intorno ad Alba, si puda
vinificare oltre che nella provincia
di Cuneo anche nelle province di
Alessandria, Asti e Torino.

Una curiosita: nella versione
frizzante non é obbligatoria
I'annata in etichetta, nel fermo e
nel passito invece é obbligatoria.

Il Langhe Rosso passito & dolce e
piu alcolico. Le uve appassiscono
o direttamente sulla pianta e sono
raccolte tardivamente, o su
graticci o in locali adatti.
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G.U. n° 301
del 27/12/2010

D.M. 14/12/2010

Langhe

Rosso

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

10,5 % min per il secco
13,5 % min per il passito

Piemonte non aromatiche, a bacca rossa

Vitigni

Per il Vino Secco: tutte le uve del

85 %

600 % Per il Passito: minimo 85% di uve

Barbera e/o Dolcetto e/o Nebbiolo + altro *

* uve del Piemonte non aromatiche, a bacca rossa

Invecchiamento minimo

*x
m v Solo per il passito

* In contenitori di acciaio, cemento, vetroresina o
legno a descrizione del produttore

Sentori

Assaggialo per capire! Sono diversia
in base al tipo di uva usata

Abbinamenti

Primi piatti, agnolotti, salumi ]




Territorio

Vitigni
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* L'invecchiamento in contenitori di acciaio, cemento5z
vetroresina o legno € a descrizione del produttore
Sentori
Questo vino si produce con uva Langhe
raccolta in 92 comuni delle

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

Langhe intorno ad Alba, si puoz
vinificare oltre che nella provincia Nebbiolo
di Cuneo anche nelle province di
Alessandria, Asti e Torino.

L'uva nebbiolo che non viene di vaniglia, spezie o legno a seconda del produttore
utilizzata per il Barolo, per ilz
Barbaresco, per il Roero e per il
Nebbiolo d'Alba, viene impiegata
per vinificare il Langhe Nebbiolo,
che € un vino piu semplice perché
non ha invecchiamento minimoz
obbligatorio, ma pur sempre di
ottima qualita.

[ Rosa, viola, frutti rossi. Potrebbero esserci anche sentori ]

Abbinamenti

11,5 % min

[ Salumi, carni bianche, formaggi semiduri ]
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Territorio Vitigni

< |
pi|
</ \ 4 N ) Freisa minimg 85%
) /“ \\,,,\ D.M. 14/12/2010 + altro
(T ’ '
Siamo nelle Langhe }""”’7\\ /

* uve del Piemonte non aromatiche, a bacca rossa
in provincia di Cuneo

Invecchiamento minimo

2
N
\,\“
)
SIS
* L'invecchiamento in contenitori di acciaio, cemento'F
vetroresina o legno € a descrizione del produttore.
La freisa generalmente € un vino da bere giovane.
Sentori
uesto vino si produce con uva
Questo vino i produc Langhe
raccolta in 92 comuni delle
Langhe intorno ad Alba SI pubF DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA i\
vinificare oltre che nella provincia Frelsa

di Cuneo anche nelle province di
Alessandria, Asti e Torino.

[ Rosa, viola, fragola, lampone, ciliegia, ribes'F ]

Potrai trovare il Langhe Freisa frutti di bosco

DOC fermo o frizzante.

La Freisa € uno dei vitigni piu
antichi del Piemonte e si trovaF
nelle Langhe, in Monferrato e
nella zona di Chieri%

Si pensa che il suo nome deriviF
dal francese "fraise” che vuol dire
fragola. Il vino prodotto & 11,0 % min
piuttosto tannico. 11,0 % min per il Frizzante

Abbinamenti

[ Antipasti piemontesi, primi piatti, pasta all'uovo ]
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Territorio

(,J
Siamo nelle Langhe =
in provincia di Cuneo \

Questo vino si produce con uva
raccolta in 92 comuni delle
Langhe intorno ad Alba, si puoq
vinificare oltre che nella provincia
di Cuneo anche nelle province di
Alessandria, Asti e Torino.

Secondo la leggenda questa uva
era la "Favorita™ del Re Vittorio
Emanuele 11, ma probabilmente ilq
nome deriva dal fatto che questa
uva era "favorita" gia da tempiq
molto piu lontani in quanto buonaq
sia da tavola, sia per fare il vino.
Troviamo questa uva in Roero, e
anche nell'astigiano e
nell'alessandrino.

o}
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G.U. n° 301
del 27/12/2010

D.M. 14/12/2010

Langhe

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

Favorita

10,5 % min

Vitigni

Favorita minimo 85E
85 % + altro *

* uve del Piemonte non aromatiche, a bacca bianca

Invecchiamento minimo

%

Non
richiesto

* L'invecchiamento € a descrizione del produttore. E' piu
facile che questo vino faccia un periodo di affinamento
in bottiglia prima di essere messo in commercio.

Sentori

” ‘\ _;‘ ?_:_i- =
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[ Erbaceo, floreale, agrumato ]

Abbinamenti

o

Antipasti leggeri, piatti di pesce, formaggi molli ]




Territorio

Siamo nelle Langhe
in provincia di Cuneo

Questo vino si produce con uva
raccolta in 31 comuni delle
Langhe intorno ad Alba, si pud'
vinificare oltre che nella provincia
di Cuneo anche nelle province di
Alessandria, Asti e Torino.

E' uno dei vitigni bianchi
caratteristico delle Langhe e
soprattutto del Roero. "Arneis" in
dialetto piemontese vuol dire
"arnese, intruso" ma si usa anche
dire ad un soggetto capriccioso:
"Sei un arneis". Probabilmente per
via del fatto che era un vitigno
difficile da coltivare, e che era un
intruso tra tutti i vitigni rossi della
zona.

o}
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G.U. n° 301
del 27/12/2010

D.M. 14/12/2010

Langhe

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

Arneis

10,5 % min per il secco
12,5 % min per il passito

Vitigni

Per il Vino Secco:'
Arneis minimo 85% + altro * 60 %

Per il Passito:

(o)
8ol Arneis minimo 60% + altro *

* uve del Piemonte non aromatiche, a bacca bianca

Invecchiamento minimo

Min 10
mesi

*x
m v Solo per il passito

* In contenitori di acciaio, cemento, vetroresina o
legno a descrizione del produttore

Sentori

[ Floreale, agrumato ]

Abbinamenti

Langhe Arneis Passito
Crostata, torta di frutta

Langhe Arneis: Antipasti+' @
tagliolini al tartufo, carni bianche




Territorio

Vitigni

de?'z‘i','llfiém Nascetta minimo 85%

85 % + altro *

D.M. 14/12/2010

* uve del Piemonte non aromatiche, a bacca bianca

Siamo nelle Langhe
in provincia di Cuneo

Invecchiamento minimo

4

Non
richiesto

* L'invecchiamento in contenitori di acciaio, cementoz'
vetroresina o legno é a descrizione del produttore.

La nascetta € un vino bianco che puo essere bevuto anche
dopo qualche anno.

Questo vino si produce con uva Langhe Sentori
raccolta in 92 comuni delle

Langhe intorno ad Alba, si pud' .
vinificare oltre che nella provincia Nascetta I 2L
di Cuneo anche nelle province di -
Alessandria, Asti e Torino.

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

La nascetta € un'uva rara [
originaria delle Langhe. Detta

anche "Nas-cétta" o "Anascetta”,

delicata e leggermente aromatica.

Nell'ottocento si pensava fosse Abbinamenti
una variante del Moscato.

Sull'etichetta ci puo essere la

dicitura "Vigna" se le uve
provengono tutte dallo stesso 11,5 % min per il secco
vigneto 11,5 % min per il "Vigna" 3

fp)
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Floreale, agrumato, frutta esotica ]

[Apertivi, Antipasti e primi piatti di pesce, formaggi freschi]




Territorio Vitigni

Per il Vino Secco:z

s
) “ G.U. n° 301 Nascetta 10FD
< (\ del 27/12/2010 100 %
Y \ D.M. 14/12/2010

100 %o

Per il Passito:
Nascetta 10FD

(,J
Siamo nelle Langhe =
in provincia di Cuneo \

Invecchiamento minimo

\\\ X

| 10 mesi per il passito
\° 2 (0 Min 5

Novello Uasn mesi

* In contenitori di acciaio, cemento, vetroresina o
legno a descrizione del produttore

Questo vino si produce con uva Langhe Sentori
raccolta nel comune di Novello e
in parte dei Comuni di Barolo e DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA -
Monforte d'AlbaP Nascetta I =L
o - w v
Cresce bene ad altitudini del comune dl

E' I'unico vino con denominazione
"Langhe DOC" dove si puo trovare
in etichetta I'indicazione del
comune di produzione (Sottozona:
Comune di Novello). Negli altriz Abbinamenti
vini "Langhe DOC" per legge €

vietato riportare nomi di comuni,

frazioni o vigneti. Per la 12,0 % min per il secco Passito

produzione del passito le uve sono 12,5 % min per il "Vigna" Crostata, torta di nocciole
. . . 9 i i 1

appassite sulla pianta o sui 16,0 % min PR N

graticci.

comprese fra i 2FFz, 500 msim. NOVCHO [

Floreale, agrumato ]

. . ) = ' Secco: Aperitivi, Antipasti e Primi
Le Langhe parte |1 - viniepercorsipiemontesi.com p | di pesce, formaggi freschi
SIx] ,




Territorio

(,J
Siamo nelle Langhe =
in provincia di Cuneo \

Questo vino si produce con uva
raccolta in 92 comuni delle
Langhe intorno ad Alba, si puoe
vinificare oltre che nella provincia
di Cuneo anche nelle province di
Alessandria, Asti e Torino.

Il passito & dolce e per produrlo le
uve vengono lasciate sulla pianta
ad appassire, se la stagione lo
consente. In alternativa, se é
previsto il brutto tempo, le uve
sono raccolte e lasciate seccare
sui graticci o in altri localie
appositamente aerati per
consentire all'uva di disidratarsi e
concentrare gli zuccheri.

o}
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G.U. n° 301
del 27/12/2010

D.M. 14/12/2010

Langhe

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

Bianco

10,5 % min per il secco
15,5 % min per il passito

Vitigni

Per il Vino Secco: tutte le uve del
Piemonte non aromatiche, a bacca bianca
60 %0

oo Arneis, Chardonnay, Nascetta o Riesling

minimo 60% + altro *

* uve del Piemonte non aromatiche, a bacca bianca

Invecchiamento minimo

ll v Solo per il passito

* In contenitori di acciaio, cemento, vetroresina o
legno a descrizione del produttore

5L ' }
2 O e)

Assaggialo per capire! Sono diversi in base al tipo
di uva usata e se il vino e secco o passito

Abbinamenti

Passito
@ Crostata, torta di nocciole
Secco: Aperitivi, Antipasti e Primi @
di pesce, formaggi freschi




Territorio

Siamo nelle Langhe
in provincia di Cuneo

Questo vino si produce con uva
raccolta in 92 comuni delle
Langhe intorno ad Alba, si puoe
vinificare oltre che nella provincia
di Cuneo anche nelle province di
Alessandria, Asti e Torino.

Quest'uva é originaria della

Liguria, ma da ottimi risultatie
anche nelle Langhe, soprattutto
nella zona dei comuni di Monforte
d'Alba e di Roddino. Molti vignaiolié
la trattano come un'uva rossa,
lasciandola macerare sulle bucce
per lungo tempo durante la
vinificazione e facendola riposare

in legno durante I'invecchiamento%

fp)
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G.U. n° 301
del 27/12/2010

D.M. 14/12/2010

Langhe

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

Rossese Bianco

11,5 % min per il secco
11,5 % min per il "vigna"

Vitigni

Rossese Bianco minimo 851
85 % + altro *

* uve del Piemonte non aromatiche, a bacca bianca

Invecchiamento minimo

%

Non
richiesto

* L'invecchiamento € a descrizione del produttore. E' piu
facile che questo vino faccia un periodo di affinamento
in bottiglia prima di essere messo in commercio.

Sentori

[ Floreale; Vaniglia, Spezie se affinato in legno ]

Abbinamenti

®60

Antipasti leggeri, primi piatti di pesce, minestre ]




Territorio
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Questo vino si produce con uva
raccolta in 92 comuni delle
Langhe intorno ad Alba, si puo:
vinificare oltre che nella provincia
di Cuneo anche nelle province di
Alessandria, Asti e Torino.

Curiosita: puo riportare in
etichetta la dicitura "Novello".
Cresce bene ad altitudini superiori:
rispetto agli altri vitigni coltivati:
nelle Langhe (30z:5:F00 msim).
Si raccoglie presto, € la prima uva
a bacca rossa ad essere
vendemmiata*

Si coltiva tra i fiumi Tanaro e lo
Scrivia, ma rende particolarmente
bene nel comune di Dogliani.
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G.U. n° 301
del 27/12/2010

D.M. 14/12/2010

Langhe

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

Dolcetto

11,0 % min

Vitigni

Dolcetto minimo 850
+ altro *

* uve del Piemonte non aromatiche, a bacca rossa

Invecchiamento minimo

* L'invecchiamento in contenitori di acciaio, cemento1l:
vetroresina o legno € a descrizione del produttore

Sentori

di vaniglia, spezie o legno a seconda del produttore

[ Violetta, Frutti rossi. Potrebbero esserci anche sentori ]

Abbinamenti

[ Salumi, carni bianche, primi piatti col pomodoro, risotti ]




Territorio

Vitigni

’ G.U. n° 301 P
% ( REIa . & Barbera minimo 85%
) N\ + altro *
Pz \,,,\ D.M. 14/12/2010
Siamo nelle Langhe N N(/ * uve del Piemonte non aromatiche, a bacca rossa
- foia i \ )
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* L'invecchiamento in contenitori di acciaio, cemento*'
vetroresina o legno € a descrizione del produttore
Sentori
Questo vino si produce con uva Langhe
raccolta in 92 comuni delle

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

Langhe intorno ad Alba, si pud'
vinificare oltre che nella provincia Barbera
di Cuneo anche nelle province di
Alessandria, Asti e Torino.

La barbera € un'uva ricca di' di vaniglia, spezie o legno a seconda del produttore
acidita per cui rende
particolarmente bene con
I'invecchiamento.

E uno dei vitigni pid antichi gia'
citato in documenti del 1:+45
Molto coltivato tra il Tanaro e il
Belbo, ora & apprezzato anche
nelle Langhe. In Piemonte ¢ al
primo posto per superfice 11,0 % min
coltivata5s

[ Violetta, Frutti rossi. Potrebbero esserci anche sentori ]

Abbinamenti
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4 Se invecchiato: carni rosse, formaggi stagionati
SIS

[ Se giovane e/o vivace: spaghetti, pizza, primi piatti ]




Territorio Vitigni

Barbera, Dolcetto,
Nebbiolo min per il 60% + altro*

in provincia di Cuneo

d

[ Siamo nelle Langhe ]

* uve del Piemonte non aromatiche, a bacca rossa

Invecchiamento minimo

%

non
richiesto

* In contenitori di acciaio, cemento, vetroresina o
legno a descrizione del produttore

Questo vino si produce con uva Langhe Sentorli

raccolta in 92 comuni delle

Langhe intorno ad Alba, si pudR Rosato

vinificare oltre che nella provincia DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA ' . S AL

di Cuneo anche nelle province di @} @ %
Alessandria, Asti e Torino. TR

Molti vignaioli usano per fare il [ Assaggialo per capire! Sono diversiR ]
Langhe Rosato il 100% di un solo in base al tipo di uva usata

vitigno. Altri fanno assemblaggi di
uve rosse di Langa in proporzioniR
variabili. Per sapere le
caratteristiche, i sentori e gliR
abbinamenti leggi bene I'etichettaR
o informati presso il produttore.

Abbinamenti

9 4

11,5 % min

Aperitivo, antipasti, formaggi freschilR
crostacei, pesce fresco, primi di pesce
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o}



Territorio

Siamo nelle Langhe (
in provincia di Cuneo | |

Il Langhe Doc con indicazione delS
vitingo in etichetta pud essere
fatto anche usando uve che non
sono originarie delle Langhe o delS
Piemonte ma che sono
internazionali e crescono bene in
territori differenti.

Potrai trovare in commercio
queste tipologie per il rosso:

- Langhe Doc Cabernet Sauvignon
- Langhe Doc Merlot

- Langhe Doc Pinot Nero

e queste per il bianco:

- Langhe Doc Chardonnay
- Langhe Doc Riesling

- Langhe Doc Sauvignon.
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G.U. n° 301
del 27/12/2010

D.M. 14/12/2010

Langhe

Merlot

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

10,5 % min per lo Chardonnay
11,5 % min per tutti gli altri

Vitigni

Vitigno internazionale citato in
etichetta minimo 85% + altro *

* uve del Piemonte non aromatiche, a bacca rossa se il
vino sara rosso e a bacca bianca se il vino sara bianco

Invecchiamento minimo

4

Non
richiesto

* In contenitori di acciaio, cemento, vetroresina o
legno a descrizione del produttore

Sentori

in base al tipo di uva usata e al colore del vino

[ Assaggialo per capire! Sono diversiS ]

Abbinamenti

Per i bianchi: aperitivo, antipasti, primi e piatti di pesce
Per i rossi: primi al sugo, piatti di carne, salumi




Le Langhe e i suoi vini - parte |1

Le foto di guesta guida

Panorama delle Langhe - FOEO ACIrEImMAr oottt et s st e e e s sa e et sssaane e assanrsnnes 1
Langhe Rosso Cino DOC - Cascing Ballarin ............oe.oeeeeeiissi s asisaeaassaste e asssanaaassannnnnes 2
Panorama delle Langhe - FOtO Laura NOFESE .......ooiire st tsases e e assaa e assaaana e assanrsnnes 3
Panorama delle Langhe - FOEO ACIremMar ...ttt a ettt e e s saa i an e e tssaasaannesssanrnnes 20
Panorama del Monferrato - FOtO Laura NOFESE .......ueeiiiiise et sttt e st aas e asaa e asaraneaannes 22

© 2014 - Silvia Rubini & Laura Norese www.viniepercorsipeimontesi.com 20



Le Langhe e 1 suoi vini - parte 11

Grazie per aver letto guesta guida

Se sei arrivato fino a qui vuol dire

che hai trovato interessanti i vini

delle Langhe e gli abbinamenti che ti ho
proposto.

Spero tu abbia presto occasione di
assaggiarli e che questa guida ti

abbia messo la voglia e la curiosita

di trascorrere qualche giorno fra le belle
colline delle Langhe.

Anzi, a questo proposito, troverai
qualcosa di interessante nella
prossima pagina.

Panorama delle Langhe
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Sono in arrivo le guide sui vini della provincia di Alessandria

“1 vini del Monferrato - parte I”

Se vuoi essere il primo a sapere quando sara pronta la guida,
iscriviti alla newsletter di viniepercorsipiemontesi.com

© 2014 - Silvia Rubini & Laura Norese WWw.viniepercorsipeimontesi.com 22



Ecco Cosa Troverai nella Guida
“1 vini del Monferrato - parte I”

Un bianco e due rossi d’eccellenza
Barbera del Monferrato Superiore DOCG
Ovada DOCG

Gavi DOCG

Un giro per il Monferrato
Cortese dell’Alto Monferrato DOC
Barbera del Monferrato DOC
Dolcetto di Ovada DOC

Vigne in Monferrato
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